FINGERFOOD

Home made crackers met dip van rode biet & granaatappel

AMUSES (3 te kiezen)

Sabayon van truffel, Zwarte woudham & soldaatjes
‘Taco’ steak tartare -dragon

Scampibeignets met basilicum/yoghurtdip

Mousse van gerookte forel met gelei van limoncello
Panna cotta van selder- mosterdzaadjes- gerookt spek
Mini steak tartare -kwarteleitje

Tomaat garnaal ‘special’

MOGELIJKE VOORGERECHTEN /TUSSENGERECHTEN

Tartaar schelviswlierbloesem
Gemarineerde zalm ‘gravad lax’- wakame-avocadocréme

Noordzeevis-korstje van hazelnoot—saus citroentijm
Kabeljauw-sabayon van Omerbier met zeekraal & vongole
Warm gerookte zalm-komkommer- Granny Smith

MOGELIJKE HOOFDGERECHTEN

Kleinhoofd - pomme fondant - groene groentjes — saus garam masala/truffelolie
Gepekeld varkenshaasje-preirozemarijn

Lamsfilet - tabouleh, hummus & saus ras-el-hanout

Entrecote - choronsaus & geconfijte tomaat

MOGELIJKE DESSERTS

“Pina colada on a plate”

Zwarte chocoladetaart- gelei en sabayon van kriekbier & home made kersenijs
“Snickersdessert”: vanille-ijs met pindacréme-pindacrumble- chocomousse & brownie
Frambozenwitte chocolade-verbena

Peer gepocheerd in koffie met hazelnootijs- speculooscrumble & shotjes Hasseltse koffie

VOORBEELDMENU VIER GANGEN

Fingerfood, 3 amuses,
voorgerecht, tussengerecht
hoofdgerecht, dessert

Borden & bediening van de
gerechten inbegrepen
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